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SPEISEPLAN FUR DIE WOCHE VOM 19.03.2018 - 25.03.2018

OBW gemGmbH

1140 Wien, BaumgartenstralRe 69

VOLLKOST LEICHTE VOLLKOST DIABETES VOLLKOST
FRUHSTUCK MITTAGESSEN ABENDESSEN MITTAGESSEN ABENDESSEN MITTAGESSEN ABENDESSEN
Milchkaffee, Tee Bouillon mit Einlage Panadelcremesuppe Bouillon mit Einlage
Montag Semmel Berner Wiirstel Thunfisch- Quiche Lorrain Thunfisch- Quiche Lorrain Thunfisch-
19.03.2018 Butter mit Pommes Frites aufstrich franzosischer Zwiebelkuchen aufstrich (franzosischer Zwiebelkuche aufstrich
Marmelade Zwiebelsenf & Salat mit Toskanabrot mit Salat mit Toskanabrot mit Salat mit Toskanabrot
Frichtemasli Frichtemisli Friichtemasli f. Diab.

Milchkaffee, Tee

Klare Gemisesuppe

Spinatcremesuppe

Klare Gemisesuppe

Dienstag Semmel Spaghetti Bolognese Kasewurst Apfelstrudel Kasewurst Spaghetti Bolognese Kasewurst
20.03.2018 Butter mit Parmesan mit Maiskélbchen mit Zimtsauce mit Maiskélbchen mit Parmesan mit Maiskélbchen
Marmelade und Salat und Brot und Brot und Salat und Brot
Frischobst Frischobst Frischobst
Milchkaffee, Tee Reibteigsuppe Spargelcremesuppe Reibteigsuppe
Mittwoch Striezel Schweinsmaisen Bergbaron  |gebackene Champignonsg Bergbaron |gebackene Champignons Bergbaron
21.03.2018 Butter mit Erdapfelplree mit Paprika mit Petersilienerdapfel mit Paprika mit Petersilienerdapfel mit Paprika
Honig und Roten Riibensalat Butter & Brot Sauce Tartare & Salat Butter & Brot Sauce Tartare & Salat Butter & Brot
Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott f. Diab.
Milchkaffee, Tee Buchweizensuppe Knoblauchcremesuppe Buchweizensuppe
Donnerstag Semmel Hiithnerragout GrieBkoch Asiatische GrieBkoch Hiithnerragout Schafskdsegupferl
22.03.2018 Butter Gartnerinnen Art mit Kakao Glasnudelpfanne mit Kakao Gartnerinnen Art mit Schnittlauch
Marmelade |(mit Gemise) und Krduterreiq oder Zimtzucker | & Mini Friihlingsrollen oder Zimtzucker |(mit Gemuse) und Krauterrei§  und Brot
Muffin's Muffin's Muffin s f. Diab.
Milchkaffee, Tee Fleischkl6Bchensuppe Bohnensuppe Fleischkl6Bchensuppe
Freitag Kornspitz Pariser Fisch Faschiertes Rahmauflauf Faschiertes Pariser Fisch Faschiertes
23.03.2018 Butter mit Petersilienerdapfel Laibchen mit Pfirsichragout Laibchen mit Petersilienerdapfel Laibchen
Marmelade Cocktailsauce und Salat mit Senf mit Senf Cocktailsauce und Salat mit Senf
Frischobst und Brot Frischobst und Brot Frischobst und Brot
Milchkaffee, Tee Bouillon mit Eistich Karfiolcremesuppe Bouillon mit Eistich
Samstag Semmel Zwiebelrindsschnitzel |Topfengolatsche Spinatknodel Topfengolatsche Spinatknodel Bojar
24.03.2018 Butter mit Hérnchen mit Kakao mit Gorgonzolasauce mit Kakao mit Gorgonzolasauce mit Radieschen
Marmelade und Fisolensalat und Salat und Salat und Brot
Dany + Sahne Dany + Sahne Dany + Sahne f. Diab.
Milchkaffee, Tee Leberknddelsuppe Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe
Sonntag | Miirbschnecke Kiimmelbraten Wurstsalat Kiirbisstrudel Wurstsalat Kiimmelbraten Wurstsalat
25.03.2018 Butter mit Semmelknddel in Essig & Ol mit Dillsauce in Essig & Ol mit Semmelknddel in Essig & Ol
Marmelade und warmen Krautsalat mit Brot und Salat mit Brot und warmen Krautsalat mit Brot
Sonntagskuchen Sonntagskuchen Diab. Kuchen

Informationen Uber die allergenen Inhaltsstoffe unserer Speisen, erhalten Sie personlich bei unserem Kiichenleiter, Herrn Andreas Tietze!
gezeichnet: Andreas Tietze / Kiichenleitung

Anderungen vorbehalten.




