Johann-Wilhelm-Klein-Haus
1140 Wien, BaumgartenstraBe 69

SPEISEPLAN 06.07.26 - 12.07.26 KW 28

MITTAG ABEND
MONTAG: 06.07.26
Klare Suppe mit Einlage AT Cremesuppe
Huhnerfilet Natur AT Vegetarischer Eiaufstrich AT
mit Reis AT Tagesteller mit Brot AT
und Gemuse AT nach Angebot und Salatgurke AT
Frischobst AT Frischobst
DIENSTAG: 07.07.26
Klare Suppe mit Einlage AT Cremesuppe
Kalbsrahmgulasch AT Vegetarischer Emmentaler AT
mit Nockerl AT Tagesteller mit Brot AT
und Salat nach Angebot
Kompott AT Kompott
MITTWOCH: 08.07.26
Klare Suppe mit Einlage AT Cremesuppe Warmes Abendessen:
Uberbackene AT Vegetarischer gebratener Leberkase AT
Schinkenfleckerl AT Tagesteller mit Senf AT
mit Gurkensalat AT nach Angebot und Geback AT
Frischobst AT Frischobst
DONNERSTAG: 09.07.26
Klare Suppe mit Einlage AT Cremesuppe
Chili Con Carne AT Vegetarischer Gervais AT
(Faschiertem) EU Tagesteller mit Tomaten AT
mit Geback AT nach Angebot und Brot AT
Kompott EU Kompott
FREITAG: 10.07.26
Klare Suppe mit Einlage AT Cremesuppe
Fischfilet "Mllerin" EU Vegetarischer Wienerwurst AT
mit Petersilienerdapfel AT Tagesteller mit Brot AT
und Cocktailsauce AT nach Angebot
Frischobst AT Frischobst
SAMSTAG:11.07.26
Klare Suppe mit Einlage AT Cremesuppe
Champignin-Ragout AT Vegetarischer Nudelsalat AT
vom Huhn AT Tagesteller mit Thunfisch AT
Teigwaren AT nach Angebot und Brot AT
Topfencreme AT Topfencreme
SONNTAG:12.07.26
Klare Suppe mit Einlage AT Cremesuppe
Schweinsbraten AT Vegetarischer Putenschninken AT
mit Kraut AT Tagesteller mit Essiggurkerl AT
und Serviettenknddel AT nach Angebot und Brot AT
Sonntagskuchen AT | Sonntagskuchen

Das Frihstilick erfolgt individuell nach Wunsch!

Erkldrung der Herkunftskennzeichnung: AT aus Osterreich / EU aus EU-Landern. Informationen (iber die allergenen
Inhaltsstoffe unserer Speisen erhalten Sie bei unserem Verpflegungsmanagerin, Frau Claudia Goébl.



